
INFORME DE EVIDENCIAS  

Palmira, noviembre 2024  

 

Señora 
Claudia Elena Becerra Romero 
Supervisora Contrato No. CO1.PCCNTR.5951926 DE 2024  
Profesional Grado 10 AGROSENA  
Centro de Biotecnología Industrial  
SENA Valle 
 

No Acciones realizadas Evidencias 

1 

Se participó en las 
reuniones 
presenciales con el 
equipo de programas 
especiales AgroSena, 
CampeSena y Full 
Popular con la 
supervisora Claudia 
Elena Becerra para 
tratar los temas: 
seguimiento e informe 
de ejecución mensual, 
con el coordinador 
académico Pedro 
Jesús Miranda se 
realizaron las 
reuniones de 
seguimiento de los 
programas técnicos 
elaboración de 
productos 
alimenticios. 

ANEXO 1. Evidencias fotográficas 

 

 

2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Se compartió 
información por redes 
sociales sobre la 
oferta de los 
programas 
CampeSENA. 
 
 

ANEXO 2.  Captura de pantalla  

        



3 Se ejecutó la Formación 
Profesional Integral en 
los programas de 
formación técnica de la 
estrategia AgroSena en 
las siguientes fichas de 
caracterización: 
 
1. Técnico en 
elaboración de 
productos alimenticios  
ficha de caracterización: 
3085267 
municipio: Palmira 
  
Se desarrolla la actividad 
de reconocer los 
recursos necesarios 
para la elaboración de 
productos alimenticios 
de. la fase análisis del 
proyecto formativo, 
resultado de aprendizaje 
preparar recursos para 
el procesamiento de 
alimentos de acuerdo 
con las buenas practicas 
de manufactura y 
manuales técnicos.  

 

los aprendices han 
aprendido a analizar la 
normatividad vigente 
con respecto a la 
competencia en 
desarrollo, Resolución 
2674 del 2013. 
 
Programa 
Complementario: 
Elaboración de 
productos cárnicos  
Municipio: Palmira – 
Rozo Casa del adulto 
mayor. 
 
Tema: desarrollo de la 
competencia adecuar 

materias primas 
alimenticias según 
buenas prácticas de 
manufactura y 
parámetros de 
producción 

 
se realizó la producción 
de carnes de 
hamburguesa, alitas de 
pollo rellenas, galantina 
de pollo. 
 
Programa 
Complementario: 
producción de conservas 
de frutas y hortalizas  

ANEXO No. 3 
 
Evidencias fotográficas  
 
Florida – San Antonio de los Caballeros  
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
 



Municipio: Florida -San 
Antonio de los 
Caballeros. 
 
 
Se realizó la 
producción de pulpa 
de lulo, vino de uva 
isabella, mermelada 
de piña, bocadillo de 
fresa y hortalizas 
encurtidas. 
 

 
 

 

 
 
 
Rozo – Producción derivados cárnicos  
 

 
 

 
 



Técnico en elaboración de productos alimenticios  
 

 
 

 
 

 
 
 
 
Elaboración de conservas de frutas y hortalizas  
 

 
  

 



 
Listados de asistencia  

 
 

 
 
 
 
 

4 Se reporta en la reunión 
de equipo ejecutor del 
técnico en elaboración 
de productos 
alimenticios las 
inasistencias de las 
siguientes aprendices: 
 
1. CC – 1007254273 - 
MELVA SOFIA CUARAN 
SALCEDO 
2. CC – 1113685659 - 

ANGIE LIZETH VILLA 
MENESES 
3. CC – 1113656310 - 
ANGELA MARIA LASSO 
YUSTY 
     

Anexo 4.  
 
Evidencias fotográficas  
Acta de reunión   
 

  
 



 
 

5 Se evaluó el proceso de 
limpieza y desinfección 
del área de proceso en 
las instalaciones de la 
Fundación de Riopaila – 
Castilla. 

ANEXO 5.  Evidencias fotográficas  
 

 
 

 
 
 

6 Se entregó la 
documentación 
requerida en las 
versiones vigentes y en 
ejecución para el 
desarrollo de las 
actividades de formación 
en los programas 
técnicos ofertados en el 
municipio de Palmira. 
 

ANEXO 6.  
 
Captura de pantalla del programa de formación  
 

 
 
 
 



7 Se reportó la cuenta de 
cobro correspondiente al 
mes de noviembre 2024 
con soportes de 
documentación. 
 
Se registró en la 
plataforma Sofia Plus las 
horas dedicadas a 
formación técnica, 
complementaria y 
desarrollo curricular 
correspondientes al mes 
de octubre del 2024. 
 

ANEXO 7.   
Captura de pantalla del informe de ejecución. 
 

 
 
 
 
Captura de pantalla del informe de horas de la plataforma sofiaplus 
 

 
 
 
 

 



8 Se apertura el programa 
de formación 
complementaria en 
costos de producción a 
negocios rurales como 
solución a la 
problemática existente 
entre varios 
emprendedores de los 
municipios de Palmira y 
Florida con el 
desconocimiento del 
análisis de costos de sus 
productos. 

ANEXO 8. Correo electrónico  
 

 
 

9 Se invita a los 

aprendices en formación 

y a los emprendedores a 

participar e inscribirse 

en el taller de registro 

de marca, evento virtual 

realizado por la Cámara 

de Comercio de Buga. 

ANEXO 9.  Captura de pantalla  

         
 
 

10 Se aplicó instrumentos 
de evaluación en el 
desarrollo del resultado 
de aprendizaje. 
 

ANEXO 10.  Evidencias fotográficas  
 

 



11 Se realizó la evaluación 
de los resultados de 
aprendizaje del 
programa de formación 
complementario 
3023069 HIGIENE Y 
MANIPULACION DE 
ALIMENTOS. 
 
3023068 OBTENCIÓN 
DERIVADOS CÁRNICOS  

ANEXO 11.  
 
Reporte de juicios evaluativos  
 

 
 

 
 

12 Se participó en el 
comité académico con 
los coordinadores 
para la sustentación 
del proyecto 
formativo Elaboración 
de productos 
alimenticios en el 
Valle del Cauca según 
procedimientos y 
buenas prácticas de 
manufactura código 
3134464 para su 
aprobación. 

ANEXO  12. Evidencias fotográficas  
 

 
 

 
 
 
 



 
Captura de pantalla la presentación del proyecto formativo 
 

 
 
 

13 Se verificó la calidad y la 
fidelidad de los datos 
relacionados con las 
acciones de formación y 
verificación de datos de 
aspirantes a matrícula 
en el programa de 
formación de 
elaboración de 
conservas de frutas y 
hortalizas del municipio 
de Palmira – Bolo. 
 

ANEXO 13 
 
Captura de pantalla del formato de verificación 
 

 
 
 

14 Se dispuso de 
herramientas 
tecnológicas como 
computador, televisor, 
Tablet proyector, 
teléfono para envío y 
recepción de 
información, así como 
organización de material 
didáctico 
correspondiente con la 
temática objeto de 
contrato. 
 

ANEXO 14. Evidencia fotográfica   
 

 
 
 



15 Se presentó el informe 
mensual de actividades 
realizadas durante el 
periodo objeto de pago. 

ANEXO 15. Captura de pantalla de informe mensual. 
 

 
 
 

16 

Se participó en la 
reunión con los 
instructores de las 
competencias 
transversales con el 
objetivo de realizar 
seguimiento al 
desarrollo del 
programa técnico 
Elaboración de 
productos alimenticios  
 

ANEXO 16.  
Evidencias fotográficas  
 

 
17 En la plataforma 

sofiaplus se registran los 
sitios de desarrollo de 
los diferentes programas 
de formación. 

ANEXO 17. 
 
Agendas del instructor  

 
 
 

18 No se realizaron 
actividades 
concernientes este 
objeto contractual. 

No se registran evidencias 

 


